
Capodanno Hotel Vittoria
GRAN galà

Antipasti
cappuccino di baccalà con spuma ai funghi porcini e
crumble al CACAO

Prima portata
chicchi di riso san massimo, con purea al mirtillo e
cuore di scampo marinato

Seconda portata
TATAKI DI TONNO PINNE GIALLE CON RIDUZIONE DI VITELLO, SOIA
IN AGRODOLCE E SPINACINO FRESCO AL BURRO CHIARIFICATO

Calice di benvenuto

Dessert

Piccolo entrée dello chef

soufflé agli asparagi con gambero rosso di
mazara, perLe di tartufo e crema alla nocciola

grand dessert dello chef: lingotto opera con
foglio d’oro 24k

Inclusi
una bottiglia di vino OGNI 4 PERSONE

caffè

Da non perdere:
BRINDISI DI MEZZANOTTE

LENTICCHIE DOPO MEZZANOTTE

120€ a persona


